Wesele pakiet ,,Brzozowy” 300 zl/ osoba
Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Lampka wina musujgcego na powitanie gosci

Zupa podawana w wazach jedna do wyboru:
* Rosét z makaronem podany z szarpanym kurczakiem
 Zupa krem pomidorowo-paprykowa podana ze $wiezg bazylig

Danie glowne podawane na polmiskach dwa dania do wyboru:

* Roladki wieprzowe w sosie Sliwkowym z kasza peczak

» Karkéwka wolno pieczona podana z sosem wiasnym 1 kluskami §lagskimi
* Kotlet de volaille podany z ziemniakami opiekanymi

Warzywne dodatki podawane na polmiskach dwa dodatki do wyboru:
» Suréwka z bialej kapusty

* Surowka z marchewki na stodko z jabtkiem

* Buraczki zasmazane

Zimne przekaski serwowane na bufecie:

* Grzanki z szarpanym migsem z kaczki

* Galaretka drobiowa

* Rozyczki ze schabu dojrzewajacego z gruszka maslang i serem camembert
* Carpaccio ze schabu dojrzewajacego podane na rukoli

« Sledziki w marynacie cebulowo - pieczarkowej

* Ryba w sosie pomidorowym

* Satatka z marynowanym serem satatkowym

* Satatka z boczkiem, piersig z kurczaka, kietkami i prazonymi pestkami dyni

Dania cieple serwowane na bufecie:

* Udko z kurczaka nadziewane farszem ryzowym podane z pieczarkami 1
cebulg, na warzywach grillowanych

* Miruna smazona podana na sosie maslano-cytrynowym

* Makaron podany z pesto, suszonymi pomidorami 1 pestkami dyni

* Barszcz czerwony podany z pasztecikiem migsnym



Wesele pakiet ,,Sosnowy” 330 zl/ osoba
Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Lampka wina musujgcego na powitanie gosci

Zupa podawana w wazach dwie do wyboru:

* Rosét z makaronem podany z szarpanym kurczakiem

* Krem z biatych warzyw podany z chipsami warzywnymi
* Krem z pora podany z chrupigcym boczkiem

* Flaki wolowe podane z pieczywem

Danie glowne podawane na polmiskach dwa dania do wyboru:

* Rolada z poledwiczki wieprzowej podana z sosem pieczarkowym z puree
ziemniaczanym

* Sakiewka drobiowa nadziewana pesto bazyliowym, serem i suszonym
pomidorem podana z talarkami ziemniaczanymi

* Pieczen wieprzowa podana z sosem pieczeniowym i kopytkami

* Roladki schabowe nadziewane warzywami 1 serem ,podane z ziemniakami z
wody z koperkiem

Warzywne dodatki podawane na polmiskach dwa dodatki do wyboru:
» Suréwka z bialej kapusty

* Buraczki zasmazane

* Gotowane mini karotki podane z masetkiem

» Kapusta zasmazana

Zimne przekaski serwowane na bufecie:

Bufet z przekgskami rybnymi:

* Grzanki z pstragiem wegdzonym na guacamole

* Galaretka rybna

« SledZ pod pierzynka ze §mietany i szczypiorku

Bufet z przekaskami migsnymi:

* Rozyczki ze schabu dojrzewajacego z gruszka maslang 1 serem camembert
* Rozbef wolno pieczony podany na rukoli

* Galantyna drobiowa

* Tortilla w dwoch odstonach podana z dipami

* Tatar wotowy podany na marynatach

Bufet satatkowy:

« Salatka z kaczka w sosie vinegret z truskawkami

* Satatka z gruszka maslang, orzechami wtoskimi i serem blue podane na rukoli
z sosem balsamico

Dania cieple serwowane na bufecie:

* Roladki wieprzowe w sosie sliwkowym

* Sandacz smazony

* Warzywa grillowane

 Kaczka pieczona z jabtkiem, podana z zurawing
 Zupa solanka



Wesele pakiet ,,Debowy” 360 zl/ osoba

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Lampka wina musujgcego na powitanie gosci

Zupa podawana w wazach dwie do wyboru:

* Rosét z makaronem podany z szarpanym kurczakiem

 Krem szparagowy z ptatkami migdatow/ Krem z dyni z chipsami warzywnymi
 Zupa grzybowa z ziemniakami

 Zupa rybna z kawatkami ryby (zabielana)

Danie glowne podawane na polmiskach trzy dania do wyboru:

* Udko z kaczki w sosie pomaranczowym z jabtkami smazonymi na masle i
Zurawing z gratin ziemniaczanym

* Sandacz w sosie maslano- cytrynowym z szafranowym ryzem

 Zrazy wolowe w sosie wlasnym nadziewane boczkiem i cebulg podane z
kopytkami

* Schab nadziewany farszem z grzybow lesnych z puree ziemniaczanym

Warzywne dodatki podawane na polmiskach trzy dodatki do wyboru:
» Suréwka z bialej kapusty

* Mix 3 satat podany z sosem vinegret

* Buraczki zasmazane

* Biata kapusta zasmazana

* Warzywa gotowane polane mastem

Zimne przekaski serwowane na bufecie:

* Deska seréw podana z orzechami wioskimi

* Grzanka z chrzanowg pastg 1 wedzonym pstragiem
* Krewetka na pikantnej salsie z kasza bulgur

« Sledziki w marynacie cebulowo - pieczarkowej

* Sushi (4 rodzaje)

* Tatar z tososia podany na guacamole

Bufet z przekaskami mi¢gsnymi:

* Rozyczki ze schabu dojrzewajacego z gruszka maslang 1 serem camembert

* Carpaccio z poledwicy wotowej 1 schabu dojrzewajacego podane na rukoli z
awokado

* Rozyczki z ciasta francuskiego z szarpang wieprzowing w sosie BBQ

* Tortilla w dwoch odstonach podana z dipami

* Ozorki w galarecie

* Szasztyki z mozarellg 1 szynkg parmenska

Bufet salatkowy:

» Satatka z kaczkg pieczong w sosie vinegret z truskawkami

* Satatka z gruszkg maslang, orzechami wtoskimi i serem blue podane na rukoli
z sosem balsamico

* Satatka z rostbefu z wiSniami 1 sosem vinegret



Dania cieple serwowane na bufecie:

« Zeberka w sobie BBQ

* Kieszonki drobiowe nadziewane serem i suszonymi pomidorami
* 1 0so$ podany na szpinaku

* Pierogi ruskie oraz z migsem podane z barszczem czerwonym

Dodatkowo ptatne:

1.Pakiet napoi: 35 zl/os

Napoje gorgce serwowane na bufecie (kawa, herbata)

Napoje zimne (sok jabtkowy, sok pomaranczowy, woda z cytrusami)
serwowane w dzbankach na stotach

Napoje gazowane (pepsi 0,851 oraz 7up 0,851) serwowane w lodowce przy
bufecie stodkim

2. Stol wiejski wlasnego wyrobu: 50 zl/osoba

* Szynka pieczona

* Boczek faszerowany

* Boczek wedzony

* Schab wedzony

* Kietbasa wiejska

* Pasztet

* Pieczen rzymska

* Schab wolno-gotowany

* Tymbaliki wieprzowe

* Satatka jarzynowa

* Satatka warstwowa ze §ledziem i burakiem

* Smalec z ogérkiem matosolnym

* Chleb wiasnego wypieku

* Chrzan

« Cwikla

. Nalewka Szefa”

*800 zl — koszt wyserwowania produktéw dostarczonych przez osoby
zamawiajace (stricte na stot wiejski)

3.Stol rybny: 55 zl/osoba

* Szczupak faszerowany (50g/0s)

* Jesiotr wedzony (50g/0s)

* Pstrag wedzony (50g/0s)

* Wegorz wedzony (20g/0s)

*800 zt — koszt wyserwowania produktéw dostarczonych przez osoby
zamawiajace (stricte na stot rybny)



4.0Oferta bufetu slodkiego:

. Mini beza z mascarpone oraz §wiezymi owocami — 12z} /szt

. Snickers — 10zt /szt - pojemnos¢ 120ml

. Malinowa chmurka — 10zl /szt - pojemnos¢ 120ml

. Nutella — 10zt /szt — pojemno$¢ 120ml

. Runo Le$ne - 10zt /szt — pojemnos$¢ 120ml

. Mufinka — 11 zl/szt — r6zne rodzaje , nadzienie owocowe lub czekoladowe
. Cake pops — trufla czekoladowa — 9zt/szt

. Cake pops — rafaello — 9z¥/szt
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Ciasta (cena za kilogram) :

1. Sernik : z beza kokosowa , sernik Izaura , sernik po krolewsku 65zt
2.Szarlotka — 65zt

3. Le$ny mech — 65zt

4. Chmurka — 65zt

5. Oreo — 65 7t
6. 3 Bit — 65 zt
7. W-Z —65 zt

8. Krowka — 65zt
*Serwis ciasta 1 owocOw przyniesionych przez gosci: 500 zt

5.Korkowe: 15 zl/osoba
6.Beczka piwa 400 z1/301 (piwko, ktore zostanie po weselu serwujemy na
poprawinach)

7.Poprawiny 4000 zl w godz.: 10:00 — 16:00 (kazda kolejna rozpoczeta godzina
to koszt +200 zt)

» Serwowanie jedzenia z wesela

« Zurek z pieczywem

* Potrawy $niadaniowe: pater serow, Swieze warzywa, satatka, twarog

* Napoje goragce na bufecie

* Napoje zimne (soki, woda w dzbankach)

8.Wystraj sali 5000 z1 (oferta calosciowa)

* Pokrowce na krzesta

» Kwiaty na stotach (okreslona kompozycja — koszt kwiatow do 1200 zt)
« Swiece

* O$wietlenie bufetu stodkiego

* Dekoracja $cianki za stolem Panstwa Mtodych

* Czerwony dywan

» Dekoracja sali na biato z podswietleniem

* Dekoracja wejs$¢ do obiektu

9. Mozliwos¢ zaaranzowania uroczystosci zaslubin z urzednikiem na tarasie
restauracyjnym: 1500 zi

*Wesela organizujemy powyzej 70 0sob.
Ceny moga ulec zmianie w zalezno$ci od ilo$ci 0s6b oraz od sytuacji
ekonomicznej w kraju.



